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FICHE DE POSTE 

PLAQUE A SNACKER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Consultez la notice de votre appareil pour avoir plus d’informations 

  

Avant chaque utilisation, contrôlez l’état de l’appareil : branchement, carters et éléments de protection, boutons de commande 
En cas d’anomalie, arrêtez l’appareil, ne le réparez pas vous-même et prévenez immédiatement votre responsable. 

 

 DISPOSITIFS 
DE SECURITE 

NETTOYAGE 
 
NE PAS PROJETER D’EAU À L’INTÉRIEUR DES APPAREILLAGES  

 Assurez-vous de l’extinction de la grillade : thermostat réglé à 0 
 Mettez les gants anti-chaleur 
 Frottez la plaque avec une brosse métallique ou  tampon abrasif 
pour éliminer les produits carbonisés. 
 Si vous utilisez un produit dégraissant, équipez-vous des 
 protections obligatoires 
 Rincer à l’eau claire 
 Récupérez par le bac ou  par  la vanne de  vidange l’eau de nettoyage 
 Jetez l’eau de nettoyage dans l’évacuation des eaux usées 
 Essuyer les plaques avec du papier absorbant 

 

 

RISQUE 
BRULURES 

UTILISATION 
 

 Allumez la hotte aspirante placée au-dessus de la grillade  
 Retirez toutes les matières inflammables de la zone 
 Placer la manette de commande sur la graduation désirée. 

             Les voyants de mise sous tension (VERT) et de régulation (BLANC) 
             s’éclairent. 

 Le voyant de régulation s’éteint dès que la plaque atteint la  
température sélectionnée. 

 Déposez les denrées à cuire sur le grill à l’aide d’une pince 
 Retirez les denrées cuites toujours à l’aide de la pince 
 Pour arrêter la cuisson, ramener la manette sur la position 0  
 NE JAMAIS LAISSER LA PLAQUE FONCTIONNER À VIDE. 
 NE JAMAIS DEMONTER OU MANIPULER LES ELEMENTS DE LA PLAQUE 

 

Repérez la coupure 
d’urgence sur ou à 
proximité de l’appareil 

RISQUE 
INCENDIE 

Repérez les moyens 
d’extinction placés à 
proximité du poste de travail 

Retirez les matières 
inflammables placées à 
proximité de la grillade 

Portez les gants anti-
chaleur 

Utilisez des pinces de 
service pour déposer et 
retirer les denrées 
 
Gardez vos manches 
baissées 
 

 PREMIERS SECOURS EN CAS D’ACCIDENT, PREVENEZ LES SECOURS SELON L’ORGANISATION DU SITE 

Gants de 
protection 
chimique 

Visière de 
protection 

Masque de 
protection 

respiratoire 

En fonction du produit lessiviel utilisé, 
portez : 


